EMBUTIDORA

EV-20CE / EV-30CE / EV-50CE

EV-30CE
' EV-20CE/EV-30CE/EV-50CE

* Construccion total en acero inox,

* La gama de embutidoras EV-CE cumple todos los requisitos
exigidos por la normativa EN-12463: salida de embudo mas
larga, detector de tapa abierta, manémetro (medidor de pre-
sion), botén paro-marcha, doble pulsador para limpieza y
uiias de cilindro de seguridad-bloqueo.

* Velocidad y presion de salida de la pasta regulable.

* Sistema automatico de desmontaje del depésito, para una
sencilla limpieza.

* Vastago cromado duro y rectificado, lo que asegura una lar-
ga vida de las juntas.

* Tapa con tuercas de fijacion que evitan cualquier fuga de la
masa.

* Depoésito de aceite estanco construido totalmente en acero
inox.

* Provista de dos ruedas para su desplazamiento.

EV-20CE
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MODELO CAPACIDAD POTENCIA

EV-20CE 20L

EV-20CE - . 900

EV-30CE 30L EV-30CE i ) 940

EV-50CE 50L

EV-50CE - : 1.140

GIMENEZ 2000 MAQUINARIA ALIMENTACION S.L.
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